Herzlich willkommen bei Partyservice Bellmann!

Wir freuen uns, IThnen unsere vielseitige Catering-Speisekarte prasentieren zu diirfen. Als Thr
zuverldssiger Partner fiir kulinarische Geniisse bieten wir Thnen eine breite Auswahl an exqui-
siten Gerichten, die speziell darauf abgestimmt sind, Ihre Veranstaltung zu einem unvergessli-
chen Erlebnis zu machen.

Egal, ob Sie eine private Feier, eine Firmenveranstaltung oder ein grof3es Fest planen — unser
Team aus erfahrenen Kochen und Event-Experten steht Thnen zur Seite, um Ihre Géste mit
kostlichen Speisen zu verwohnen. Dabei legen wir groflen Wert auf die Verwendung frischer,
qualitativ hochwertiger Zutaten und die kreative Zubereitung unserer Speisen.

Tauchen Sie ein in unsere kulinarische Welt und lassen Sie sich von unserer Vielfalt inspirieren.
Wir sind stolz darauf, Ihre individuellen Wiinsche und Bediirfnisse zu erfiillen, um Ihr Event
perfekt abzurunden.

Guten Appetit und viel Vergniigen wiinscht Ihnen

Partyservice Bellmann

Further Str. 4
91189 Rohr

WWWw.povara.eu
01749217371

info @ povara.eu



Salate: Auswahl Auswahl

Oliv’e Salat Italia ( Glutenfrei )

Pod schuboj ( Glutenfrei ) Cesar Salat

Mohrensalat ( Vegan, Glutenfrei ) Griechische Salat ( Glutenfrei )

Winigret ( Vegan, Glutenfrei ) Thunfischsalat Mimosa ( Glutenfrei )
Glasnudelnsalat Funchdsa Frische Salatplatte ( Vegan, Glutenfrei )

I:l Kartoffelsalat oder Kartoffelsalat ( Glutenfrei ) Bunter Salat mit Parmaschinken ( Glutenfrei )

Bunter Salat mit Garnelen ( Glutenfrei ) I:l Salat Brokkoli oder Salat Brokkoli ( Vegan, Glutenfrei )

Salat Little Chicken Caprese Tomaten/Mozzarella ( Glutenfrei )

Salat Rote Beete ( Glutenfrei ) Antipasti

Marinierte Pilze ( Vegan, Glutenfrei ) Gurken Salat nach koreanischer Art
Krautsalat ( Vegan, Glutenfrei ) Auberginen salat
Krabensalat Karotten-Kohlrabi-Salat ( Glutenfrei )

Nudelsalat Quinoa-Salat mit Limettendressing ( Glutenfrei )
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Suppen: Hochzeitstag Auswahl 2-te Hochzeitstag Auswahl

Nudelsuppe I:l Borsch ( Glutenfrei ) I:l
Hochzeitssuppe I:l Gulaschsuppe |:|
Die Griefinockerlsuppe I:I Lachssuppe ( 0,40 Euro pro Person ) ( Glutenfrei ) I:l
Kiirbissuppe mit Garnelen & Kokos ( Glutenfrei ) I:I

Snacks fiir Gastetische: Auswahl Auswahl

Eingelegte Tomaten, Gurken, Oliven |:| Antipasti, Zitrone mit Stifkirsche, Tomaten-Mozzarella Spiefie, |:|

KiésespiefSe mit Wientrauben. (0,50 Euro pro Person )

Obsttisch ( nach Saison ): Auswahl

Weintrauben, Erdbeeren, Apfel, Kirschen, Bananen, Pfirsich, Kiwi, Birnen, Aprikosen, vers. Beeren, Pflaumen

ohne Nachschub: 3,00 Euro pro Person (Einmaliges Anrichten am Buffet, keine Nachfiillung)

Weintrauben, Erdbeeren, Apfel, Kirschen, Bananen, Pfirsich, Kiwi, Birnen, Aprikosen, vers. Beeren, Pflaumen

mit Nachschub: 4,50 Euro pro Person (Kontinuierliche Nachfiillung wihrend der gesamten Veranstaltung)

Zusitzlich buchbar: Upgrade Grofifriichte: + 2,50 € p.P

Grofifriichte (frisch aufgeschnitten): Wassermelone, Honigmelone, Ananas, Orangen, Drachenfrucht, Papaya.
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Fingerfood fiir den Sektempfang: Paket Premium Auswahl

Késespiefle mit Trauben, Blatterteig-Schnecken mit Fettakise, Belegte Baguettes mit Raucherlachs, Salami, Frischkése mit Radieschen I:l

Fingerfood fiir den Sektempfang:

Auswahl

7x zur Auswahl: 15,00 Euro pro Person. Beispiel link:

Auswahl

Raucherlachsrollchen mit Sahnemeerrettich ( Glutenfrei )
Crépesroulade mit Lachs und Frischkise

Lachs-Tatar im pikanten Waffelhornchen.

Vegetarische Grillspiefle mit Gemiise ( Glutenfrei )
Kleine Tartelettes mit verschiedenen Fiillungen

Tomaten mit frischkése gefiillt und Garnelen ( Glutenfrei )
Gebackene Blumenkohl-Wings in Tempura-Teig

Gefiillte Paprikaschoten mit Frischkdse ( Glutenfrei )
Knusprige Panko-Héhnchenspief3e mit Mango-Chili-Dip
Vegane Knusper-Spiefie mit Sweet-Chili-Dip
Mini-Burger

Melonenkugeln mit Parmaschinken ( Glutenfrei )
Canapés vegetarisch

Mini-Tacos

Desserts: ( 5,50 Euro pro Person )
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Auswahl

Zucchiniréllchen ( Glutenfrei )

Carpaccio ( Glutenfrei )

Kisespiefle mit Trauben ( Glutenfrei )
Meeresfriichte-Cocktail im Knusper-Becher
Deviled Eggs (gefiillte Eier) ( Glutenfrei )
Blatterteig-Schnecken Medeteran
Mini-Quiche Lorraine

Bruschetta Tomate-Basilikum

Oliven und Feta Kase Spie3e ( Glutenfrei )
Gegrillte Garnelenspiefle mit Olive & Kirschtomate ( Glutenfrei )
Tomaten-Babymozzarellaspie3e ( Glutenfrei )
Fruchtspiele ( Glutenfrei )

Gegrillte Gemiise im Waffel-Cup (Veggie)

Gefiillte Datteln im Speckmantel ( Glutenfrei )

Mindestbestellmenge je Desserts: 30 St.
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Auswahl

Panna Cotta ( Glutenfrei )
Tiramisu
Beeren-Tiramisu

Lemon Curd ( Glutenfrei )

Vanille- oder Schokoladencreme ( Glutenfrei )
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Mousse au Chocolat ( Glutenfrei )
Erdbeer-Shortcake
Fruchtiger Mascarpone ( Glutenfrei )

Bienenstich-Dessert

HHnn


https://povara.eu/sektempfang-fuer-ihre-hochzeit-mit-haeppchen-und-fingerfood/

Mittagsbuffet Hinweis: Glutenfreie Gerichte kénnen bis zu 30% Aufpreis kosten. Auswahl

I:l Krustenbraten vom Schweinebauch mit Biersauce oder/ ( Glutenfrei ) I:l
I:I Zartes Schweinegulasch in kraftiger Bratensof3e oder/ ( Glutenfrei) I:I
I:l Klassisches Rindergulasch in dunkler Rotweinsauce geschmort oder / ( Glutenfrei ) I:l
I:l Wildschwein-Edelgulasch in Waldpilzrahm mit Preiselbeeren - 1,20 Euro pro Person oder/ ( Glutenfrei ) I:l
|:| Schweinebraten in Jager Sof3e oder/ ( Glutenfrei ) |:|
I:l Gefiillter Spieflbraten vom Schwein in dunkler Malzbiersauce oder/ ( Glutenfrei ) I:l

Knusprige Schweineschnitzel ‘Wiener Art’ mit Zitrone I:l

Jagergulasch mit Preiselbeeren Wildschwein 1,20 Euro pro Person oder/ ( Glutenfrei) I:l

Hausgemachte Buletten-Variation (Klassisch & Mediterran)
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|:| Boef Stroganoff (Rindfleich) oder/ ( Glutenfrei ) I:l
I:l Rindfleisch in Zwiebelsofle oder / ( Glutenfrei ) I:l
Beeuf Bourguignon

Goldbraune Backhendl-Stiicke
I:l Hianchenbrust in Zuchini-Sahne Sofle oder/ ( Glutenfrei)
Hihnchenspiefle ( Glutenfrei )
Crispy Chicken Fingers in Knusperpanade
Hot Wings - knusprig panierte Hihnchenteile
Gebackene Ententeile ( Glutenfrei )
Gebackene Entenbrustfilet knusprig 1,50 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Kaninchen mediterran ( Glutenfrei )
Usbekischer Plov (Reispfanne aus dem Gusseisen-Kessel) - mit Lammfleisch 0,70 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Usbekischer Plov (Reispfanne aus dem Gusseisen-Kessel) - mit Schweinefleisch ( Glutenfrei )
Usbekischer Plov (Reispfanne aus dem Gusseisen-Kessel) - mit Hihnchenschenkel ( Glutenfrei )
Basma - Geddmpfter Gemiisetopf mit Lammfleisch im eigenen Saft gegart - 0,70 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Geschmortes Lamm mit Gemiise 1,00 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Uberbackene Auberginen-Ficher mit Tomaten-Ragout mit Hackfleisch ( Glutenfrei )
Uberbackene Auberginen-Ficher mit Tomaten-Ragout & Mozzarella ( Glutenfrei )

Geschmortes Lamm mit Gemiise 1,00 Euro pro Person ( Glutenfrei )

UHHooyodyoyyoyyot

Lasagne mit Hackfleisch

Lasagne Vegetarisch



Mittagsbuffet: Auswahl

Gefiillte Paprika mit Hackfleisch ( Glutenfrei )

Gefiillte Paprika Vegetarisch ( Glutenfrei )

Golubtsy (Kohlrouladen) ( Glutenfrei )

Gefiillte Champignons mit Hackfleisch in Tomaten-Sahnesofle ( Glutenfrei )
Gebratene Nudeln

Maultaschen

Pasta mit Lachs in Sofle

Wildlachs in Dill-Rahm - 0,90 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Lachs-Garnelen-Steak in Mango-Rahm - 2,90 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Buntes Fischfilet-Ragout in Krauter-Sahne ( Glutenfrei )

Seelachsfilet in Sof3e ( Glutenfrei )

Fischfilet im Teigmantel

Gebackene Forelle

Zanderfilet mit Limettensofle - 1,00 Euro pro Person ( Glutenfrei )
Gebackene Karpfen nach Saison

Knuspriges Seehechtfilet
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Mittagsbuffet: Vegane Speisen: Auswahl

Mediterrane Vegane Lasagne

Brokkoli-Tofu-Satay

Spaghetti in veganer Kase-Sahne-Sauce mit Krautern

Gebackener Hokkaido-Kiirbis auf Blattspinat mit Tomaten ( Glutenfrei )
Cremige Kiirbissuppe mit gerdsteten Kichererbsen & Kokos ( Glutenfrei )
Gelbes Thai-Curry mit Blumenkohl & knackigem Gemiise (mild)( Glutenfrei )
Kartoffel-Pasta-Pfanne mit geschmorter Paprika

Rosmarin-Drillinge vom Blech mit buntem Ofengemiise( Glutenfrei )
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Plov (Vegan) mit Kichererbsen, M6hren & Berberitzen ( Glutenfrei )



Mangal-Spezialitaiten — Authentischer Schaschlik: Fleischspief3e Auswahl
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Lammschaschlik klassisch — Lammschulter oder -keule + 4,00 € p. Person

Lammschaschlik klassisch — Lammschulter oder -keule + 6,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht
Lammrippchen vom Mangal + 4,50 € p. Person

Lammrippchen vom Mangal + 7,00 € € p. Person fiir das Extra-Gericht

Schweineschaschlik kaukasisch — Schweinenacken + 3,00 € p. Person

Schweineschaschlik kaukasisch — Schweinenacken + 5,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht
Héhnchen-Schaschlik + 2,50 € p. Person

Héhnchen-Schaschlik + 4,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht

Lula-Kebab - Lamm- oder Rinderhack + 4,00 € p. Person

Lula-Kebab - Lamm- oder Rinderhack + 6,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht

Mangal-Spezialitaiten — Authentischer Schaschlik: Fisch- & MeeresfriichtespiefSe Auswahl

Lachs-Schaschlik - Lachsfilet + 3,50 € p. Person

Lachs-Schaschlik - Lachsfilet + 6,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht

Storschaschlik + 5,50 € p. Person

Storschaschlik + 9,00 € € p. Person fiir das Extra-Gericht

Garnelenspief8 mit Schale - Riesengarnelen (King Prawns) + 4,00 € p. Person

Garnelenspief} mit Schale - Riesengarnelen (King Prawns) + 6,00 € p. Person fiir das Extra-Gericht

Garnelenspief3 ohne Schale - Geschilte Riesengarnelen + 4,50 € p. Person
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Garnelenspief} ohne Schale — Geschilte Riesengarnelen + 7,00 € p. Person fiir das Extra-Gericht

Mangal-Spezialititen — Authentischer Schaschlik: Gemiisespief3e Auswahl
Gemischter Gemiisespief8 — Kirschtomaten, bunte Paprika, Champignons, Zucchini + 2,50 € p. Person I:I
Gemischter Gemiisespief8 — Kirschtomaten, bunte Paprika, Champignons, Zucchini + 3,50 € p. Person fiir das Extra-Gericht I:l

Hinweis:

Die ausgewiesenen Preise gelten fiir das erste gewéhlte Mangal-Schaschlik-Gericht. Fiir jedes weitere Schaschlik-Gericht (2., 3. Wahl)
reduziert sich der Aufpreis um 2,00 € pro Person, da Koch, Mangal und Kohle bereits durch das erste Gericht abgedeckt sind.

Beilagen: Eingelegte Zwiebeln in Essig, Lavash / Fladenbrot, Frische Krauter: Koriander, Petersilie, Dill



Beilagen: Auswahl

Kartoffeln gekocht, mit Butter und Krautern ( Glutenfrei )
Kartoffelbrei ( Glutenfrei )

Kartoffelgratin (Klassisch mit Sahne & Knoblauch)
Bunter Kartoffel-Gemiise- Auflauf (Kartoffeln, Mohren, Brokkoli in Rahm)
Pommes ( Glutenfrei )

Gebratene Kartoffeln - frittiert

Krocketten

Backofenkartoffeln mit Gemiise ( Glutenfrei )

Spatzle

Klose

Nudeln

Gnocchi in Salbeibutter

Speckbohnen-Biindchen (Griine Bohnen im Speckmantel ) ( Glutenfrei )
Gemiisereis ( Glutenfrei )

Kréuter-Reis ( Glutenfrei )

Bulgur

Kaiser Gemiise iiberbacken

Geschmortes Gemiif$e ( Glutenfrei )

Gediinsteter Rosenkohl ( Glutenfrei )

Gebratene Champignons mit Zwiebeln ( Glutenfrei )
Mediterraner Gemiise-Gratin mit Mozzarella-Kruste

Mediterranes Ofengemiise ( Glutenfrei )
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Geschmortes WeifSkraut mit Putenfleisch oder mit Speck ( Glutenfrei )



CATERING-EQUIPMENT ( pro Stiick )

Anzahl

Inklusive Reinigung

Anzahl

Meniiteller D-27 cm

Teller, D-20 cm
Suppentasse/Teller

Messer

Gabel

Loffel

Teeloffel

Kuchengabel
Suppentasse/Teller
Kaffeetasse inkl. Untertasse

Milchkinnchen / Creamer “Catering’

>

0,46 Euro

0,39 Euro

0,44 Euro

0,40 Euro

0,40 Euro

0,40 Euro

0,35 Euro

0,35 Euro

0,30 Euro

0,53 Euro

0,83 Euro
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Proseccoglas
Sektglas
Schnapsglas 2cl
Bierglas
Weizenglas
Weinglas
Wasserglas

Bierglas Tulpe

Miillentsorgung 250,- Euro pro Tag

0,60 Euro

0,33 Euro

0,15 Euro

0,37 Euro

0,37 Euro

0,41 Euro

0,32 Euro

0,45 Euro
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